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Lonja de futuros

01 Resumen
El grupo operativo del proyecto "Lonja de Futuros" tiene como principal objetivo integrar la oferta de pescado
a escuelas y hospitales y demds colectividades sociales asi como restauracién comercial directamente de
productor primario en el momento éptimo de captura de las especies analizadas después de un riguroso
estudio y seleccionadas por su estacionalidad, valor nutricional, precio, proximidad, caracterizaciény
categorizacién. El proyecto analizard la logistica para conectar productor con transformador dentro de
estrictos controles de seguridad alimentaria y control de alérgenos. Se quiere valorizar productos de
productores primarios a la industria alimentaria que habitualmente no son en la mesa por desconocimiento,
falta de canales adecuados de comercializacion o haber sido contemplados en la oferta comercial de
restauradores sociales. La dinamizacion del Grupo Operativo contempla un Focus Grup para la deteccién de
oportunidades y mejoras en procesos, desarrollo de nuevos subproductos y valorizacion de residuos.

02 Objetivos

El grupo operativo tiene como principal objetivo integrar la oferta de pescado a escuelas y
hospitales y demds colectividades sociales asi como restauracién comercial directamente de
productor primario en el momento dptimo de captura de las especies analizadas después de un
riguroso estudio y seleccionadas por su estacionalidad, valor nutricional, precio, proximidad,
caracterizacion y categorizacion.

El proyecto analizard la logistica para conectar productor con transformador dentro de estrictos
controles de seguridad alimentaria y control de alérgenos.

Se quiere valorizar productos de productores primarios a la industria alimentaria que
habitualmente no son en la mesa por desconocimiento, falta de canales adecuados de
comercializacién o haber sido contemplados en la oferta comercial de restauradores sociales.

La dinamizaciéon del Grupo Operativo contempla un Focus Grup para la deteccién de
oportunidades y mejoras en procesos, desarrollo de nuevos subproductos y valorizacidon de
residuos.

Objetivos especificos

Seleccion de empresas representativas del sector Foodservice. Se considera que se analizaran 5
casos representativos que permitan extrapolar resultados al resto del colectivo.

Identificacion de las etapas del proceso productivo de la industria de Foodservice caracterizando
las necesidades de produccion y oferta, calidad necesaria y periodicidad a partir de estas 5
empresas mediante un cuestionario disefiado ad hoc y una visita a la planta, restaurador social,
cocina central y unidad de transformacion.

Evaluacién de las soluciones, tecnologias o combinacion de tecnologias mas adecuadas para la
gestidon lo mas eficiente posible de las plantas productivas asi como estudio de la viabilidad e
implementacién de las mismas. Se tendra especialmente cuidado de buscar potenciales proyectos
innovadores o usos de tecnologias innovadoras que permitan promover proyectos de innovacion
en la gestion de la informacion (Food Fechay ILA.)

Comunicacidon de los resultados obtenidos en este grupo operativo al conjunto del sector,
identificando buenas practicas, soluciones y propuestas de proyectos innovadores aplicables al
sector.
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03 Conclusiones
La creacidn de este grupo operativo, junto con los diagndsticos realizados y la propuesta de ideas de
proyectos generado, debe permitir la integraciéon de oferta de pescado en la restauracién social y comercial
directamente del productor primario, mediante una cartera de ideas y proyectos aplicables al sector.

Este proyecto ha permitido después de un riguroso estudio y seleccidn de especies por su estacionalidad, valor
nutricional, precio, proximidad, caracterizacion y categorizacidén acordar la creacion y / o distribucién de 3
subproductos que permitiran integrar la oferta de este pescado de productor primario en la restauracién
social y comercial. Hemos tenido en cuenta la dietética y la nutricidn para integrar los
productos en las preparaciones alimenticias maximas ya que el consumidor final son
pacientes hospitalarios, residencias de tercera edad y centros educativos en la
restauracion social.

El primero de todos fue el paté de sardina, es un producto que nace de un proyecto
anterior de uno de los participantes (IRTA) y que con este proyecto se establecerd una
prueba piloto en las instalaciones indicadas por Radio SL, también participante del grupo operativo. Los
beneficios que tiene este subproducto es que no necesita evisceracién por su elaboracién reduciendo asi su
coste de produccion.

También, utiliza como materia principal la sardina, que una vez analizado todos los parametros indicados se ha
establecido como una de las especies con mayor potencial debido a su gran volumen de pesca a lo largo de
todo el afio y una media de precios estable que permite nos permite poder comprar de forma continua y un
coste estable. Ademds, la receta proporcionada por el IRTA no utiliza ningln tipo de E, por lo tanto es
producto con etiqueta limpia respetando asi el maximo posible la salud de los consumidores finales. Pero
sobre todo, destaca que al proceder de un proyecto anteriormente hecho busca dar continuidad a las tareas
de investigacidn e innovacion que se estan llevando a cabo en los participantes del grupo operativo.

El segundo ha sido el extracto de cangrejo azul. Es un producto que nace
tras el estudio de los datos de estacionalidad, volumen y precio de las
lonjas catalanas proporcionadas por el DARP. Y se implementa con
magquinaria innovadora de IRTA. El cangrejo azul es una especie invasora
gue se encuentra situada especialmente en el Delta del Ebro. El
proveedor principal de este cangrejo es la cofradia de San Carlos de la
Rapita. Tienen un volumen elevado y un precio medio estable y bajo. Lo
que queremos conseguir trabajando este producto es convertir una
especie que en un principio actuaba como invasora del Delta del Ebro en un producto de calidad y que pueda
ser aplicable en la restauracién comercial y social. Por lo tanto, siguiendo los objetivos del proyecto queremos
conseguir utilizar una especie que habitualmente no estd en la mesa por desconocimiento,
falta de canales adecuados de comercializacién o haber sido contemplados en la oferta de
restauracion social y comercial. Radio SL se ha comprometido a realizar una prueba para sacar
la carne del cangrejo azul y crear un producto que pueda utilizarse en el sector alimentario. A
parte, IRTA intentard hacer pruebas para hacer polvo del extracto de cangrejo azul con el Pulse
Combustion Dryer dentro de otro Grupo Operativo.

El tercer y ultimo ha sido el caldo de pescado de Roses. Es un producto que en un primer
momento no vimos como prioritario. Pero cuando realizamos las diferentes llamadas en las
lonjas catalanas vimos que desde la lonja de Roses tienen maquina interna que utilizan para
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crear subproductos a partir de excedentes y que venden a todo el mundo. Con este subproducto buscamos
dar salida a un producto que sigue la linea de trabajo, los objetivos y retos de este grupo operativo respetando
el comercio de proximidad y kildémetro 0.

Uno de los objetivos del proyecto ha sido analizar la logistica para conectar productor con transformador y la
aplicacién de innovaciones tecnoldgicas que permitan mejorar la venta de los productos y conectar las
diferentes lonjas. Nos hemos dado cuenta de la falta de comunicacién entre los palcos y el atraso tecnolégico
del sector. Por ello, hemos querido dedicar un apartado entero de la memoria ha destacado la potencialidad
de crear una plataforma virtual de previsién de la oferta con medias de datos a partir de 3 ejercicios. En aras
de obtener una cierta oferta estacional sabiendo que las capturas son irregulares y dependen de valores
externos. Esta innovacién permitird maximizar resultados de venta en momentos en que el exceso de captura
reduce el precio de venta, mejorar la gestion al integrarse en una plataforma de consolidacién, ayudar al
control presupuestario de comprador y vendedor, incrementar la participacion y orientacion hacia a mercado
de entidades normalmente cerradas y circunscritas al mercado fisico de la Lonja.

Dentro de los objetivos relacionados con la sostenibilidad y el medio ambiente, nuestros subproductos
permiten que no haya de ser necesario adquirir la extraccién de cangrejo a nivel internacional o de Espaiia
(como es el caso de uno de nuestros participantes que esta adquiriendo el producto en Galicia) y reducimos asi
la huella de carbono y potenciamos el kildmetro 0. Ademas, con el caldo de pescado de Roses estamos
contribuyendo al comercio de proximidad y productos de Catalufia y evitamos el desperdicio alimentario ya
gue trabajan estos productos con excedentes aprovechando todas las capturas.

Con el incremento de comercializacién y consumo de alimentos kildmetro 0 podemos rebajar la importacién
de productos andlogos o sustitutivos y evitar los costes medioambientales que provocan las importaciones,
ademads de reduccién de residuos, huellas de carbono y reduccién de desperdicio alimentario creando nuevos
subproductos para la industria alimentaria. El resultado final de la creacion del grupo operativo ha permitido:

e Mejorar el conocimiento del sector mediante la identificacidon de buenas practicas.

e Promover la identificacidn de proyectos innovadores y soluciones avanzadas aplicables al sector Food
Services utilizando tecnologias innovadoras que permitan promover proyectos de innovacién en la
gestidn de la informacidn (Food Fechay I.A.).

e Impulsar la creacién de subproductos de proximidad que evitan el derroche alimentario y potencian la
sostenibilidad.

La mejora de la gestidn y rendimiento medioambiental.
Reduccion de residuos, huellas de carbono y reduccidon de desperdicio alimentario creando nuevos
subproductos para la industria alimentaria.

AMBITOS TEMATICOS DE APLICACION

PRINCIPALES RETOS Y CORRESPONDIENTES OPORTUNIDADES IDENTIFICADAS:
Adaptar los objetivos del GO a la crisis del Covid.
0 Oportunidades para mejorar ain mas la higiene y seguridad alimentaria de los productos.
e Dificultades para conectar productor con transformador.

0 Oportunidad de plantear un proyecto de lonja virtual mediante un programa de recogida y

analisis de datos de las lonjas catalanas en tiempo real.
e Falta de comunicacién entre palcos y atraso tecnoldgico.

O Impulsar un grupo operativo que trabaje para integrar las lonjas catalanas en una comunidad
gue mantenga una comunicaciéon constante y se adapte a las novedades tecnoldgicas que
permiten mejorar la calidad del servicio y del producto y beneficia tanto al productor como al
consumidor.
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e Dificultades para incluir el sector primario en la cadena de valor del foodservice.
0 Mejorar la comunicacidon con este sector y plantear hacer jornadas dedicadas a ellos para
atraerlos y demostrar cémo la realidad de la cadena de valor del foodservice puede impulsarse
si los incorporamos y nos beneficiamos todos.

LISTADO RESUMEN DE PROYECTOS INNOVADORES IDENTIFICADOS:

e La creacion de una plataforma virtual de previsidn de la oferta con medias de datos. Una plataforma
de mercado que cuadre la oferta con la demanda en base a las variables que se definan pueden
comprar pescado a precios del dia o a precios de futuro.

® Se planted una prueba piloto con extracto de cangrejo azul. IRTA a partir del 9 de noviembre tendrd en
sus instalaciones un Pulse Combustion Dryer (aparato para secar cualquier tipo de pasta), en el que
por el tema del cangrejo azul podria ir muy bien. Es un aparato que necesita minimo 30 kilogramos
para producir el polvo. La cantidad de polvo varia en funcién de la cantidad de agua que tenga el
producto.

e Grupo operativo que trabaje para integrar las lonjas catalanas en una comunidad que mantenga una
comunicacién constante y se adapte a las novedades tecnolégicas que permiten mejor la calidad del
servicio y del producto y beneficia tanto al productor como al consumidor.

Proyecto para crear una maquinaria de extraccidon de carne de cangrejo azul replicando modelos como los de
Canada y Noruega para convertir Cataluia en un referente de este proceso. Y al mismo tiempo que pueda
aprovecharse para reducir la huella de carbono.

\ 04 Lider del Grupo Operativo

ENTIDAD: ASSOCIACIO DEL CLUSTER FOODSERVICE DE CATALUNYA
E-MAIL DE CONTACTO: autrera@clusterfoodservice.org

05 Ambito/s tematico/s de aplicacién
Sistema de produccion agraria
Prdctica agraria

Equipamiento y maquinaria agraria
Ganaderia y bienestar animal
Produccién vegetal y horticultura

Paisaje / Gestion del territorio
Control de plagas y enfermedades
Fertilizacion y gestion de nutrientes
Gestion del suelo

Recursos genéticos

Silvicultura

Gestion del agua

Clima y cambio climdtico

Gestidn energética

Gestidn de residuos y subproductos

Gestidn de la biodiversidad y del medio natural
Calidad alimentaria / procesamiento y nutricion
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Cadena de suministro, marketing y consumo

L]
] Competitividad y diversificacién agraria y forestal
L] General

06 Ambito/s territorial/es de aplicacion
PROVINCIA/S COMARCA/S
Barcelona, Tarragona, Gerona, Lérida 'y
las demas provincias de Espafia.

07 Difusion del proyecto (publicaciones, jornadas, multimedia, pagina web...)

Se ha realizado la difusion del proyecto en los medios de comunicacion (pagina web y redes sociales como el
Twitter y Linkedin del Cluster), asi como en algunas jornadas y juntas del clister:

e Se haredactado una ficha del proyecto por parte del equipo del clister Foodservice y que hemos
hecho difusién en las redes sociales del clister y al newsletter n26.
Twitter: https://twitter. com/cIusterfood/status/1317037006397079552

o CLUSTER FOODSERVICE
o
") @clusterfood

Presentem el grup operatiu “Llotja de Futurs" que
estem duent a terme actualment amb @irtacat,
@grupserhs, @GustosBen, Radi S.L. i la Confraria de
I'Escala. Aguest i altres projectes del clister
espaisocis.clusterfoodservice.orgffitxes-project...

' Projecte finangat a
través de I'Operacié
16.01.01 (cooperacio
per o Ic mmwn:lé)
del PDR de Catalunya
20“—2020

Expeciient: 56.11.002.2019.3A
Termiri: § mesos 062020 1072020
Impat i projete: 142775 €
Sutwerco concedics: § 35\7‘« (3
AINFEADER | STRDARP

Profacta imgulsat | coondinat per | eguip
el Clustes FoodSandce.

“ggmse,. LLOTJA DE
EHEE FUTURS

PLATAFORMA PER INTEGRAR
L'EXCES DE CAPTURA DE PEIX
ESTACIONAL DEL PRODUCTOR
PRIMARI KM.0 DIRECTAMENT AL
RESTAURADOR SOCIAL |
COMERCIAL

L fwressare, proposta 18 com 3 prircipal objacti un GO per inagre
Toferza de pels 8 eecoles| hosphals | rests o8 coblectvitats socials
aini 0M ERBDEO comarsial dreciamont o POGuCios peiman
o0 o moment OpIM On Chpl 08 b eapecies analtzades
despres 0w dguos etudl | slecoonsdes per B see
egacionsitel vaior nutricionsl preu proximital, casctedtzaca |
casgorizana. £l projecte snabizss |8 logsiica per connectar
poducton amb lendiormador dirtre deslricles controls e
sgurstin aivenshiia | cormol de sHirgens. Bs vol velodios
pndctes g producices primids 8 18 inckisde simenteris e
hstitusiment no 56N 818U per desconaixanc, Mance de canals
‘adecuts de comercialzsca o hayer sgut contemgis en | olens
comancisl da restiurscors socelt Aests innouaci parmetrs

maimirar saskats de wench en moments en que feces de
captuen reduet el preu 0o venda millorsr B gestio sl infegraces
e ura planak ajudat al corrol

e comgpradox | venedor,

g AT - @
: accio mre=. Bsoace. | R

S e

& IRTA | 2 usuaris més

11:37 a. m. - 16 d'oct. de 2020 - Twitter Web App

0 Linkedin: https://www.linkedin.com/posts/cluster-foodservice presentem-el-grup-operatiu-
llotja-de-futurs-activity-6722802569011318784-Td1h
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iom Clister Foodservice e
\,\f"’:“"“-?‘. Account Manager at CLUSTER FOODSERVICE

1semana + &
Presentem el grup operatiu "Llotja de Futurs" que estem duent a terme
actualment amb IRTA (Instituto de Investigacién y Tecnelogia
Agroalimentarias), Grup Serhs, S.A., RADI,S.L, Gustos Barcelona -paellas y
tapas- i la Confraria de I'Escala.

El grup operatiu té com a principal objectiu integrar I'oferta de peix a escoles i
heospitals i resta de cel-lectivitats socials aixi com restauracié comercial
directament de productor primari en el moment optim de captura de les
espécies analitzades després d'un rigords estudi i seleccionades per la seva
estacionalitat, valor nutricional, preu, proximitat, caracteritzacid | categoritzacio.

El projecte analitzara la logistica per connectar productor amb transformador
dintre d” estrictes controls de seguretat alimentaria i control de al-lérgens. Es vol
valoritzar productes de productors primaris a la industria alimentaria gque
habitualment no sén a taula per desconeixenca, manca de canals adequats de
comercialitzacid o haver sigut contemplats en |'oferta comercial de restauradors
socials.

Aguest i altres projectes del cluster:
https://Inkd.in/dbpzRdx

) Projecte finangat a
través de |'Operacié
16.01.01 (cooperacié
per a la innovacid)
del PDR de Catalunya
2014-2020.

Expedient 56.11.002.2019.34

Terminis: 6 mesos 06/2020-10/2020

Impart del projecta: 14.277,5 €

Subvencio concedida: 9.984,25 €

AIRFEADER | 67%DARP

Projecte impulsat | coordinatl per lequip

del Clister FoodSenice.

“gpmme, LLOTJA DE
recaia, k12 s FUTURS

O Newsletter n26: https://espaisocis.clusterfoodservice.org/email/preview/MTcw/510-
5d621181f6e9a4bfo9d77/

Liotja & futues

Projectes en curs

"
%

LLOTJA DE
FUTURS

CIRCULAR BEST ROUTES EDUGAM

JOURMNEY

Faricipen: YERHE Food RADI
Grup Asronk, Corfradia L Excala,
IRTA | @i Chisher Foodienvice

Paricipen: FRITRAVICH, Sponity
AMTU, Font Packaging | el Cldster
Foodvervioe

Farfcipen SERHE hood, Compos
Estelo Eurecat | el Chisker
Foodwervice

Parficipen AREAS Inddil | el
Chisher Foadienice

PROJECTES CLUSTER FOODSERVICE 1020

AGCIO BE=s. ACCIO NE==.

e Aparte, el dia 15 de octubre se hizo una Comisién de Proyectos al Cluster en formato online donde se
presentd los proyectos en curso y se explicé y difundir el trabajo que se estd haciendo en este
proyecto.

O Enlace: https://espaisocis.clusterfoodservice.org/events/comissio-de-projectes/
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L

=

-

CIRFEADER

PROJECTES EN CURS o
2019-2020

LLOTJA DE SAFE SMART

FUTURS FOOD

Participen: Betara, Ametiier
Origen, Ewecal, FNN |
el Clusler Foodsefvice

Parficipen. SERHS Food, RADI,
Grup Arroté, Confradia L'Escala
IRTA. | el Clister Foodservice

Expechent: 54,11 0022017
Turrir crs A
Import il projectes 1427706 €
vancit concedda: 797408

2 | STROAR

Expechont. 5626 007 7018 5
T maes 2T

ARP

s e R S
B HESE Bonoi. | Eess [C]

Se presentd a la Junta Directiva del Cluster Foodservice el proyecto, junto con el resto en curso. Esta
reunion tuvo lugar el pasado 8 de octubre.

e Se haincluido el proyecto dentro de la Memoria de Actividades del ano 2019.
0 Enlace:
https://issuu.com/clusterfoodservice/docs/memoria d activitats cfs 2019 per r 16c792789
639a3
® Se ha pedido asesoramiento a personal de las principales lonjas catalanas (San Carlos, Palamds vy
Roses) que han participado en el estudio en temas relacionados con la estacionalidad de la pesca, los
excedentes. Hemos pedido datos al DARP sobre estacionalidad, precios y kilogramos de las especies
trabajadas a lo largo de 2017, 2018 y 2019.
e Se ha pedido via redes sociales sobre alguien de nuestros socios sobre la extraccion de carne de
crustaceo y filetes de pescado.
0 Twitter: https://twitter.com/clusterfood/status/1319516521366892544
(%:‘wu CLUSTER FOODSERVICE 000

@clusterfood

Des del Cluster Foodservice estem buscant si coneixeu
empreses catalanes que: 1. extreguin la carn dels
crustacis 2. fagin evisceracid i filetejat de peix. S'enmarca
dins del projecte "Llotja de Futurs".

7:50 a. m. - 23 d'oct. de 2020 - Twitter Web App
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Linkedin: https://www.linkedin.com/feed/update/urn:li:activity:6725282171407360000/

(0]

Cldster Foodservice

5 o9 :
\Feomess®  Account Manager at CLUSTER FOODSERVICE

L %, B

® 1dx. D
Des del Clister Foodservice estem buscant si coneixeu empreses catalanes
que: 1. extreguin la carn dels crustacis 2. fagin evisceracio i filetejat de peix.

S'enmarca dins del projecte "Llotja de Futurs".

& Recomendar [Z] comentar 5> Compartir <?Em.riar

e Difusion de los participantes
O IRTA (publicado en sus redes el 23/10):
Twitter: https://twitter.com/irtacat/status/1319615176145096706
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. IRTA
irta @irtacat

Volem protegir als nostres
pescadors, #)

Per aixd, ajudem a valoritzar captures de
temporada que no s6n a taula habitualment.

Descobreix el projecte #LlotjaDeFuturs, on
participem amb @clusterfood, @grupserhs,
Arrusé Group, Radi S.L. i la Confraria de 'Escala.

a la innavads)
5l FDR du Catalunya
2014-2020.

LLOTJA DE
FUTURS

PLATAFORMA PER INTEGRAR
L'EXCES DE CAPTURA DE PELX
ESTACIONAL DEL PRODUCTOR
PRIMARI KM.0 DIRECTAMENT AL

SOCIALI

prerns e et et
o

[ e o
e

e g -2 S

222 p. m. - 23 d'oct. de 2020 - TweetDeck
= Linkedin:
https://www.linkedin.com/feed/update/urn:le:activity:6725381656972144640

IRTA (Instituto de Investigacion y Tecnologia Agroalimentarias) """
IHTA 22.029 seguidores

1dias @

Volem protegir als nostres pescadors, | que puguin fer captures amb venda
assegurada i previsio de recursos. a#

Per aixd, ajudem a valoritzar productes de temporada gue no s6n a taula
habitualment.

Descobreix el projecte #LlotjaDeFuturs, on participem amb Cldster
Foodservice, SERHS food, Arrusé Group, RADI,S.L i la Confraria de I'Escala.

Ver traduccion

@ Prajede fi nan;ut a
través de I'Operacié
16.01.01 (cooperacié
per a la innovacid)
del PDR de Catalunya
2014-2020.

Expedient: 56.11.0022010.3A
Terminis: 6 mesos 06/2020-10/2020
Impost del projecta: 14.277,5 €
Subwencid concedida: §.904,25 €
AIXFEADERI B7XDARP

Projecta impulsat | coordingt per lequip

del Chister FoodSendce, &
oraigpenran, L LOTJA DE
reaamiaics FUTURS

f Credci O CAip Opefasu paf
“ rcamariar s pakipas 1
otk cap 8 mewci o enif
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) ©
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Cooperacion para la innovacion: Grupos Operativos Ficha de resultados del proyecto

=  Facebook:
https://www.facebook.com/irtacat/photos/a.616287098391293/3761392763880695/
*type=3&theater

IRTA Institut de Recerca i Tecnologies Agrolimentaries - IRTA
Ayer a las 5:27 - @

Volem protegir als nostres pescadors, | que puguin fer captures amb
venda assegurada i previsié de recursos.

Per aixd, ajudem a valoritzar productes de temporada que no sén a taula
habitualment.

Descobreix el projecte #LlotjaDeFuturs, on participem amb Cllster Food
Service, grup SERHS, Arrusé Group, RADI,S.Li la Confraria de I'Escala.

) Projecte financat a
través de I'Operacié
16.01.01 (cooperacié
per a la innovacio)
del PDR de Catalunya
2014-2020.

Expedient: 56.11.002.2010.3A
Terminis: & mesos 05/2020- 1072020
Import del projecte: 142775 €
Subsancio concedida 3.994.25 €
ATKFEADER | 5TRDARF
Projecteimpulsat | coordinat per Nequip

il Clu o FoosdSanden. @
e LLOTJA DE
aawac: FUTURS

L L Cmacx de Gngp Operatu o
P L R - ———

Para finalizar el proyecto hemos redactado una nota de prensa que hemos publicado nosotros en las redes
sociales y en la web, y también hemos compartido con los participantes para hacer difusion:

o Web: https://www.clusterfoodservice.org/conclou-el-grup-operatiu-llotja-de-futurs-
conclusions-reptes-oportunitats-i-futurs-projectes/
Twitter: https://twitter.com/clusterfood/status/1321426674349649921

o8 CLUSTER FOODSERVICE oo
| Foodservice
8" @clusterfood

Noticies Claster = ||Conclou el Grup Operatiu
#LlotjaDeFuturs aquest divendres amb la participacio d'
(@irtacat, @grupserhs, @GustosBen, Radi S.L.ila
Confraria de Pescadors de |'Escala. Totes les conclusions,
reptes, oportunitats i futurs projectes = bit.ly/3e1vSQy

@odseruice

@é ® CLUSTER

Grup Operatiu
‘Llotja de Futurs’

Clister Foodservice, cap de nosaltres és tan bo com tots nosaltres junts

Radi sg;s

food

PLATAFORMA PER INTEGRAR L'EXCES DE CAPTURA DE PEIX

ESTACIONAL DEL PRODUCTOR PRIMARI KM.0 DIRECTAMENT AL
RESTAURADOR SOCIAL | COMERCIAL

o Linkedin:https://www.linkedin.com/posts/cluster-foodservice llotjadefuturs-activity-
6727191273066790912-GLau
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Cooperacion para la innovacion: Grupos Operativos Ficha de resultados del proyecto

Jo® Cluster Foodservice mee
32 Account Manager at CLUSTER FOODSERVICE
® shoras - @

El dia 30 d'octubre finalitza el grup operatiu #LlotjadeFuturs gue ha comptat
amb la participacié d’IRTA (Instituto de Investigacidn y Tecnologia
Agroalimentarias), SERHS food, Gustos Barcelona -paellas y tapas-,
RADI,S.L. i la Confraria de Pescadors de I'Escala.

La creacid d'agquest grup operatiu, junt amb els diagnostics realitzatsila
proposta d'idees de projectes generat, ha de permetre la integracio d'oferta de
peix a la restauracio social i comercial directament del productor primari,
mitjancant una cartera d'idees i projectes aplicables al sectar.

Totes les conclusions, reptes, oportunitats i futurs projectes:
https://Inkd.in/d8EwA9N

& 9@
o et

Grup Operatiu
‘Llotja de Futurs’

08 Otra informacion del proyecto

FECHAS DEL PROYECTO PRESUPUESTO APROBADO
Fecha de inicio (mes-aio): mayo 2020 Presupuesto total: 14.277,50€
Fecha final (mes-afio): septiembre 2020  Financiacion DARP: 5.696,72€
Estado actual: Ejecutado Financiacion UE: 4.297,52€
Financiacién propia: 4.283,25€

Con la financiacion de:

Proyecto financiado a través de la Operacién 16.01.01 (Cooperacién para la innovacién) a través del Programa
de desarrollo rural de Catalufia 2014-2020.

Orden ARP/133/2017, de 21 de junio, por la que se aprueban las bases reguladoras de las ayudas a la cooperacion para la
innovacioén a través del fomento de la creacion de grupos operativos de la Asociacién Europea para la innovacion en materia
de productividad y sostenibilidad agricolas y la realizacion de proyectos piloto innovadores por parte de estos grupos, y
Resolucion ARP/1531/2019, de 28 de mayo, por la cual se convocan las correspondientes a 2019.

ATIN Generalitat de Catalunya Fons Europeu Agricola
Departament d’Agricultura, de Desenvolupament Rural:
LY Ramaderia, Pesca i Alimentacié Europa inverteix en les zones rurals

Ayuda para la redaccion de proyectos de innovacion. Convocatoria 2019

Septiembre 2020 ) xarxa-i.cat



