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SAFETY.TOOL - Desenvolupament i aplicacié d'una nova eina d'avaluacié de la seguretat
alimentaria del procés d'elaboracié de pernil curat

Els darrers anys, la industria carnia ha desenvolupat diferents estrategies per elaborar productes més
saludables i satisfer les demanes de mercat. Les estrategies tecnologiques utilitzades es basen
fonamentalment en processos de reformulacid: reduccio i/o eliminacié de components o la incorporacio
d'altres que millorin el perfil nutricional, conservant sempre la qualitat i la seguretat microbiologica del
producte final.

En el cas del pernil curat, les tendéncies actuals de consum es dirigeixen a productes amb un menor
contingut de sal i també hi ha una demanda creixent de pernil curat sense nitrificants. No obstant, la sal i
els nitrits sén factors amb una important contribucid en el control de microorganismes patogens, com és
Clostridium botulinum, durant I'elaboracid i conservacié dels productes carnis curats-madurats. Les
empreses elaboradores de pernil curat i de peces carnies curades senceres s’enfronten per tant a reptes
importants, ja que tant la reduccié de la sal com I'eliminacio dels nitrits, tenen implicacions rellevants en els
aspectes de seguretat alimentaria.

Aqguest projecte pretén desenvolupar una eina per poder garantir la seguretat alimentaria de diferents
tipologies de pernil curat sense nitrificants i reduits en sal.

Desenvolupar una nova eina basada en la microbiologia predictiva i la tomografia computeritzada (TC) per
a I'avaluacié de la seguretat alimentaria del procés d’elaboracié de pernil curat sense nitrificants i reduit en
sal, aixi com la seva aplicacio en tres tipus de processos i matéries primeres diferenciades.

Descripcio de les actuacions dutes a terme en el projecte

Activitat 1. Models predictius de caracteritzacio fisicoquimica de producte mitjangant TC.

Activitat 2. Desenvolupament de models de microbiologia predictiva especifics per matrius carniques
curades.

Activitat 3. Desenvolupament d’una eina d’avaluacid i presa de decisions per garantir la seguretat
alimentaria del procés d’elaboracid del pernil curat sense nitrificants i reduit en sal.

Activitat 4. Caracteritzacioé del procés d’elaboracié de pernil curat de diferents tipologies i processament.
Activitat 5. Avaluacio de la seguretat del procés d’elaboracio.

Activitat 6. Difusio dels resultats.

Resultats finals i recomanacions practiques

Els resultats principals del projecte han estat:
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- Desenvolupament de models predictius per la determinacié no invasiva de I'ay al llarg del procés
d’elaboracid dels pernils mitjancant TC. L’error de prediccié obtingut es proper a I'error instrumental
de la mesura analitica i es considera suficientment baix per ser util per a I'avaluacié de la seguretat
alimentaria del producte.

- Desenvolupament de models predictius del comportament de C. botulinum proteolitic i no proteolitic
especifics per pernil curat que permeten determinar la probabilitat de creixement del patogen en
funcid de les caracteristiques del producte i les condiciones del procés.

- Creacid d’'una eina d’avaluacié de la seguretat alimentaria del procés d’elaboracié del pernil curat.
Aquesta eina proporciona informacio de la seguretat del procés d’una manera rapida i no invasiva,
permetent |'avaluacié de noves modificacions de procés d’'una manera molt efectiva.

- Caracteritzacié d’una part representativa de la produccié de les tres empreses elaboradores de pernil
en relacioé a I'ay en els punts critics del seu procés d’elaboracié. Determinacié de la variabilitat de la
produccié.

- Avaluacid de la seguretat del procés d’elaboracid del pernil curat mitjangant la determinacié de la
probabilitat de creixement de C. botulinum proteolitic i no proteolitic durant el procés d’elaboracié de
les empreses participants.

Conclusions

L’eina innovadora no invasiva desenvolupada, basada en la integracié de la informacid obtinguda dels
models de caracteritzacio fisicoquimica amb TC i els models de microbiologia predictiva, ha permes
caracteritzar una part representativa de la produccié en base a la seva ay També ha permés portar a terme
una avaluacio de la seguretat del procés d’elaboracio de pernil curat de cada empresa en front a C.
botulinum proteolitic i no proteolitic i ha posat de manifest que el resultat pot variar de manera important
depenent de si s’utilitzen criteris de gestid del risc més o menys conservadors.
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RAMON VENTULA: https://ventula.com/safety tool.html

BOADAS 1880: https://boadas1880.com/ca/desenvolupament-i-aplicacio-duna-nova-eina-davaluacio-de-
seguretat-alimentaria-del-proces-delaboracio-de-pernil-curat/

CORPORACIO ALIMENTARIA GUISSONA: https://www.bonarea-agrupa.com/ca/public/ResearchProjects
IRTA: https://www.irta.cat/ca/projecte/grup-operatiu-safety-tool-desenvolupament-i-aplicacio-duna-nova-
eina-davaluacio-de-la-seguretat-alimentaria-del-proces-delaboracio-de-pernil-curat/

Pagina web del projecte

Altra informacio del projecte

DATES DEL PROJECTE PRESSUPOST TOTAL
Data d’inici: Juliol 2021 Pressupost total: 223.363,20 €
Data final: Setembre 2024 Financament DACC: 103.294,94 €

Financament UE: 77.924,26 €
Finangcament propi: 42.144,00 €

Estat actual: Finalitzat

Amb el finangament de:

Projecte financat a través de I'Operacié 16.01.01 (Cooperacid per a la innovacio) a través del Programa de
desenvolupament rural de Catalunya 2014-2022.

Ordre ARP/113/2021, de 20 de maig, per la qual s'aproven les bases reguladores dels ajuts a la cooperacié per a la
innovacio a través del foment de la creacio de grups operatius de I'Associacié Europea per a la Innovacié en matéria de
productivitat i sostenibilitat agricoles i la realitzacié de projectes pilot innovadors per part d'aquests grups, i Resolucio
ACC/1660/2021, de 27 de maig, per la qual es convoca I'esmentat ajut.

ATIN Generalitat de Catalunya Fons Europeu Agricola
Departament d’Accioé Climatica, de Desenvolupament Rural:

SU! Alimentacié i Agenda Rural Europa inverteix en les zones rurals

Ajut per a I'execucio de projectes pilot innovadors. Convocatoria 2021 I xarxa-i.cat
Setembre 2024 *


https://ventula.com/safety_tool.html
https://boadas1880.com/ca/desenvolupament-i-aplicacio-duna-nova-eina-davaluacio-de-seguretat-alimentaria-del-proces-delaboracio-de-pernil-curat/
https://boadas1880.com/ca/desenvolupament-i-aplicacio-duna-nova-eina-davaluacio-de-seguretat-alimentaria-del-proces-delaboracio-de-pernil-curat/
https://www.bonarea-agrupa.com/ca/public/ResearchProjects
https://www.irta.cat/ca/projecte/grup-operatiu-safety-tool-desenvolupament-i-aplicacio-duna-nova-eina-davaluacio-de-la-seguretat-alimentaria-del-proces-delaboracio-de-pernil-curat/
https://www.irta.cat/ca/projecte/grup-operatiu-safety-tool-desenvolupament-i-aplicacio-duna-nova-eina-davaluacio-de-la-seguretat-alimentaria-del-proces-delaboracio-de-pernil-curat/

