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RESUMEN 
El proyecto VALORAFOOD 2.0 pretende transformar los subproductos derivados de la industria del 
fileteado de atún y bacalao en productos de alto valor añadido, mediante la aplicación de tecnologías 
innovadoras que favorezcan la reducción del desperdicio alimentario y mejoren la revalorización de 
estos recursos. 

01. Objetivos 
Desarrollo de productos innovadores a partir de 
los subproductos de la industria del fileteado de 
pescado. 
 
02. Descripción de las actuaciones 
previstas en el proyecto 
A1. Selección y caracterización de los 
distintos subproductos procedentes del atún 
• Una visita técnica a las instalaciones de 

FRIME, donde se realizará un estudio in situ 
de los procesos de transformación actuales, 
identificando los puntos donde se generan 
subproductos potencialmente 
aprovechables. 

• Una visita a Islandia para estudiar casos de 
éxito y tecnologías avanzadas que permiten 
una valorización integral de los subproductos 
pesqueros. 

• A partir de estas observaciones, se 
propondrán tecnologías de procesado 
adaptables al entorno local con el fin de 
optimizar la separación y conservación de los 
subproductos. 

• Se llevará a cabo una caracterización 
exhaustiva de los subproductos: frescura, 
composición nutricional y calidad 
microbiológica. 

• Finalmente, se seleccionarán aquellos 
subproductos con mejores propiedades 
tecnológicas y funcionales para su uso en 
futuros desarrollos alimentarios. 

 
A2. Selección y caracterización de los 
distintos subproductos procedentes del 
bacalao y salmón 
Esta actividad se centra en la identificación y 
caracterización de los subproductos generados 
durante la transformación del bacalao y el salmón. 
 

Las acciones concretas incluyen: 
• Visitas técnicas a las instalaciones de la 

empresa ISI, tanto en Cataluña como en 
Madrid, para conocer los procesos actuales y 
evaluar las oportunidades de 
aprovechamiento. 

• Un viaje a Islandia para estudiar buenas 
prácticas en la valorización de subproductos 
de bacalao y salmón. 

• Propuesta de tecnologías para recuperar y 
estabilizar subproductos destinados a nuevos 
desarrollos alimentarios. 

• Recogida de muestras y realización de 
análisis fisicoquímicos, nutricionales y 
microbiológicos para determinar la idoneidad 
de los subproductos. 

• Selección de los subproductos más 
interesantes para el desarrollo de productos 
innovadores basados en bacalao y salmón. 

 
A3. Desarrollo de productos innovadores a 
partir de subproductos de atún 
Con los subproductos seleccionados del atún, 
esta actividad tiene como objetivo desarrollar 
nuevos productos alimentarios innovadores, 
sostenibles y con valor añadido. 
 
El proceso incluye: 
• Investigación de tendencias de mercado a 

través de la base de datos Mintel para 
detectar oportunidades e inspiraciones. 

• Diseño de prototipos a nivel de laboratorio, 
con formulaciones variadas y aplicación de 
diferentes técnicas de procesado. 

• Evaluación y selección del sistema de 
envasado más adecuado para garantizar la 
estabilidad y conservación de los nuevos 
productos. 

• Pruebas piloto en planta a partir de los 
prototipos seleccionados para comprobar la 

VALORAFOOD 2.0 - DESARROLLO DE TECNOLOGÍAS PARA EL 
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viabilidad del procesado a escala 
preindustrial. 

• Estudio de la vida útil de los productos 
seleccionados mediante parámetros 
fisicoquímicos, microbiológicos y sensoriales. 

 
A4. Desarrollo de productos innovadores a 
partir de subproductos de bacalao y salmón 
• Búsqueda de inspiración y benchmarking de 

productos mediante la herramienta Mintel. 
• Desarrollo en laboratorio de diferentes 

prototipos con ingredientes derivados del 
bacalao y del salmón. 

• Selección del sistema de envasado óptimo 
para garantizar calidad y vida útil. 

• Pruebas en planta piloto IRTA para validar el 
proceso y obtener muestras para análisis. 

• Estudio completo de vida útil con muestreo 
en cuatro puntos para determinar estabilidad 
fisicoquímica, microbiológica y sensorial. 

 
A5. Acciones de divulgación del proyecto 
Las acciones incluyen: 
• Elaboración de material divulgativo 

atractivo y comprensible (infografías, 
documentos resumen, vídeos cortos, etc.). 

• Difusión en los portales web de los socios 
participantes. 

• Realización de jornadas de transferencia 
tecnológica en el marco del Plan Anual de 
Transferencia Tecnológica (PATT), dirigidas 
a empresas, investigadores y otros agentes 
clave. 

 
03. Resultados esperados y 
recomendaciones prácticas 

A1. Selección y caracterización de los 
distintos subproductos procedentes del atún 
Identificación de subproductos procedentes de la 
transformación del atún con propiedades óptimas 
para los desarrollos previstos. 
 
A2. Selección y caracterización de los 
distintos subproductos procedentes del 
bacalao y salmón 
Identificación de subproductos procedentes de la 
transformación del bacalao con propiedades 
óptimas para los desarrollos previstos. 
 
A3. Desarrollo de productos innovadores a 
partir de subproductos de atún 
Obtención de productos innovadores a partir de 
subproductos procedentes de la transformación 
del atún. 
 
A4. Desarrollo de productos innovadores a 
partir de subproductos de bacalao y salmón 
Obtención de productos innovadores a partir de 
subproductos procedentes de la transformación 
del bacalao y el salmón. 
 
A5. Acciones de divulgación del proyecto 
Actividades de divulgación dentro del Plan de 
difusión/comunicación: 

• Materiales divulgativos generados y 
distribuidos. 

• Publicación de información en línea en los 
portales de los socios. 

• Organización y ejecución de eventos de 
transferencia tecnológica. 

• Visibilización de los resultados del 
proyecto 

 
 

Líder del grupo operativo 
ICELAND SEAFOOD IBERICA, SAU 
Web: www.icelandseafood.com  
Correo-e corporativo: info@icelandseafood.is  
 
Otros miembros del grupo operativo (perceptores de ayuda) 
FRIME 
Web: www.frime.com  
Correo-e corporativo: info@frime.com  
 
Coordinador del grupo operativo 
ASSOCIACIO DEL CLUSTER FOODSERVICE DE CATALUNYA 
Web: www.clusterfoodservice.org  

http://www.icelandseafood.com/
mailto:info@icelandseafood.is
http://www.frime.com/
mailto:info@frime.com
http://www.clusterfoodservice.org/
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Correo-e corporativo: info@clusterfoodservice.org 
 
Centro tecnológico del grupo operativo 
INSTITUT DE RECERCA I TECNOLOGIA AGROALIMENTÀRIES (IRTA) 
Web: www.irta.cat  
Correo-e corporativo: irtarta.cat 
 
Ámbito territorial de aplicación 
Provincia/s: Todas. 
Comarca/s: Todas. 
 
Ámbito/s temático/s de aplicación 
☐ Sistema de producción agraria ☐ Silvicultura 
☐ Práctica agraria ☐ Gestión del agua 
☐ Equipamiento y maquinaria agraria ☐ Clima y cambio climático 
☐ Ganadería y bienestar animal ☐ Gestión energética 
☐ Producción vegetal y horticultura ☒ Gestión de residuos y subproductos 
☐ Paisaje / Gestión del territorio ☐ Gestión de la biodiversidad y del medio natural 
☐ Control de plagas y enfermedades ☒ Calidad alimentaria / procesamiento y nutrición 
☐ Fertilización y gestión de los nutrientes ☒ Cadena de suministro, marketing y consumo 
☐ Gestión del suelo ☒ Competitividad y diversificación agraria y forestal 
☐ Recursos genéticos   

 
Contribución del proyecto a las Estrategias de la UE 
☒ Lograr la neutralidad climática 
☐ Disminuir el uso global y el riesgo de los plaguicidas químicos 
☐ Fomentar la agricultura ecológica y/o la acuicultura ecológica 
☐ Reducir el uso de antimicrobianos en animales de granja y en la acuicultura 
☐ Reducir las pérdidas de nutrientes y el uso de fertilizantes, manteniendo la fertilidad del suelo 
☒ Mejorar la gestión de los recursos naturales utilizados en la agricultura, como el agua, el suelo y el aire 
☒ Proteger y/o restaurar la biodiversidad y los servicios ecosistémicos en los sistemas agrícolas y forestales 
☐ Restituir la superficie agraria constituida por elementos paisajísticos de gran diversidad 
☐ Facilitar el acceso a Internet de banda ancha rápida en las zonas rurales 
☐ Mejorar el bienestar de los animales 
☐ Fomentar la forestación y la reforestación respetuosas con la biodiversidad 

 
Otra información del proyecto 
Presupuesto total del proyecto: 240.551,00 € 
Financiamiento DARPA: 111.243,48 € 
Financiamiento UE: 83.920,52 € 
Financiamiento propio: 45.387,00 € 
 
Convocatoria 2023 
Inicio del proyecto: 2024 
Estado actual: En ejecución 
  

mailto:info@clusterfoodservice.org
http://www.irta.cat/
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DIFUSIÓN DEL PROYECTO 
Durante el desarrollo del proyecto se prevé la realización de diversas acciones de difusión con el 
objetivo de garantizar su visibilidad y la transferencia de conocimiento. Las acciones previstas son: 

• Presentaciones divulgativas en jornadas sectoriales: Se prevé organizar un total de cinco 
presentaciones del proyecto en jornadas presenciales y en línea del sector. El objetivo será 
presentar los resultados del proyecto, dirigidas a profesionales del sector, administraciones 
públicas y otros agentes de interés. 
 
Hasta la fecha, los proyectos han sido presentados durante la X Inmersión Estratégica que 
tuvo lugar entre los días 20 y 21 de febrero; y también en la Jornada para inspirar la creación 
de proyectos del día 18 de marzo. El objetivo es que los resultados se presenten también en 
tres sesiones o jornadas sectoriales más. Se realizará, como mínimo, una presentación del 
proyecto y de sus principales resultados en el marco del Plan Anual de Transferencia 
Tecnológica (PATT); y se organizará una jornada propia de difusión de Grupos Operativos 
coordinada por la UPC. Además, si el DACC considera oportuna la exposición del proyecto en 
jornadas o la participación en sesiones y espacios reservados en Ferias o Congresos, también 
se participará. 
 

• Publicación de un informe técnico: Elaboración de un documento en lengua catalana, 
maquetado en formato publicable y de libre acceso. El informe del proyecto recogerá los 
resultados, metodologías y recomendaciones derivadas del proyecto. Asimismo, se han 
generado infografías en catalán, castellano e inglés sobre el proyecto para que puedan ser 
fácilmente consultadas y distribuidas (correo, página web, redes sociales, presentaciones...). 

     
 
Finalmente, se han elaborado las fichas divulgativas proporcionadas por el DACC, tanto al 
inicio como al final del proyecto, donde se muestran los objetivos, las actividades desarrolladas 
y los principales resultados obtenidos. 
 

• Publicaciones en página web y redes sociales: Redacción de noticias y artículos sobre los 
hitos y resultados del proyecto, publicados en las páginas web de los socios participantes 
(beneficiarios y no beneficiarios). También se buscará comunicar el proyecto a través de las 
redes sociales del CFS. Hoy ya se pueden consultar dos publicaciones en páginas web de los 
participantes: 

- Página web CFS:  
▪ https://www.clusterfoodservice.org/noticies/valorafood-20/  

 

https://www.clusterfoodservice.org/noticies/valorafood-20/
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▪ https://www.clusterfoodservice.org/news/el-cluster-foodservice-impulsa-el-
projecte-no0/  

 

https://www.clusterfoodservice.org/news/el-cluster-foodservice-impulsa-el-projecte-no0/
https://www.clusterfoodservice.org/news/el-cluster-foodservice-impulsa-el-projecte-no0/
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- Instagram CFS: 
https://www.instagram.com/clusterfoodservice/p/DDKImgWRjVw/?locale=pt_BR&hl=ar  
 

 
 

https://www.instagram.com/clusterfoodservice/p/DDKImgWRjVw/?locale=pt_BR&hl=ar
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- Linkedin CFS: 
https://www.linkedin.com/posts/clusterfoodservice_claeqsterfoodservice-projecte-
dacc-activity-7270067132967645184-
EoFx?utm_source=share&utm_medium=member_desktop&rcm=ACoAACRHEEoBzg
OcriVpjl0SbWnMWFqJvuRMUcQ  
 

 
 

- Página web FRIME: 
https://www.frime.com/ca/frime-se-suma-a-valorafood-2-0-un-projecte-deconomia-
circular-per-reduir-el-malbaratament-alimentari/  
 

https://www.linkedin.com/posts/clusterfoodservice_claeqsterfoodservice-projecte-dacc-activity-7270067132967645184-EoFx?utm_source=share&utm_medium=member_desktop&rcm=ACoAACRHEEoBzgOcriVpjl0SbWnMWFqJvuRMUcQ
https://www.linkedin.com/posts/clusterfoodservice_claeqsterfoodservice-projecte-dacc-activity-7270067132967645184-EoFx?utm_source=share&utm_medium=member_desktop&rcm=ACoAACRHEEoBzgOcriVpjl0SbWnMWFqJvuRMUcQ
https://www.linkedin.com/posts/clusterfoodservice_claeqsterfoodservice-projecte-dacc-activity-7270067132967645184-EoFx?utm_source=share&utm_medium=member_desktop&rcm=ACoAACRHEEoBzgOcriVpjl0SbWnMWFqJvuRMUcQ
https://www.linkedin.com/posts/clusterfoodservice_claeqsterfoodservice-projecte-dacc-activity-7270067132967645184-EoFx?utm_source=share&utm_medium=member_desktop&rcm=ACoAACRHEEoBzgOcriVpjl0SbWnMWFqJvuRMUcQ
https://www.frime.com/ca/frime-se-suma-a-valorafood-2-0-un-projecte-deconomia-circular-per-reduir-el-malbaratament-alimentari/
https://www.frime.com/ca/frime-se-suma-a-valorafood-2-0-un-projecte-deconomia-circular-per-reduir-el-malbaratament-alimentari/
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o Página web IRTA: https://www.irta.cat/projecte/go-valorafood-2-0/  
 

 
 

- Página web Iceland Seafood: 
https://icelandseafood.com/es/valorafood-2-0-iceland-seafood-lidera-un-proyecto-
clave-para-la-sostenibilidad-en-la-industria-pesquera/  
 

https://www.irta.cat/projecte/go-valorafood-2-0/
https://icelandseafood.com/es/valorafood-2-0-iceland-seafood-lidera-un-proyecto-clave-para-la-sostenibilidad-en-la-industria-pesquera/
https://icelandseafood.com/es/valorafood-2-0-iceland-seafood-lidera-un-proyecto-clave-para-la-sostenibilidad-en-la-industria-pesquera/
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Se espera alcanzar siete publicaciones diferentes dentro del marco del período de ejecución 
del proyecto. 
 

• Comunicación en el ámbito asociativo: Está previsto comunicar las principales actividades 
y resultados del proyecto entre los asociados del CFS mediante un total de siete publicaciones 
en diferentes canales (web, revista y boletines internos). 

 
Canales de difusión previstos: 

• Página web Clúster Foodservice: https://espaisocis.clusterfoodservice.org/home/ 
• Páginas web de los participantes 
• Boletín interno y revista del CFS 
• Redes sociales CFS 

https://espaisocis.clusterfoodservice.org/home/

