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RESUMEN
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Ficha inicial

El proyecto VALORAFOOD 2.0 pretende transformar los subproductos derivados de la industria del
fileteado de atun y bacalao en productos de alto valor afiadido, mediante la aplicacion de tecnologias
innovadoras que favorezcan la reduccion del desperdicio alimentario y mejoren la revalorizaciéon de

estos recursos.

01. Objetivos

Desarrollo de productos innovadores a partir de
los subproductos de la industria del fileteado de
pescado.

02. Descripcién de las actuaciones
previstas en el proyecto

Al. Selecciébn vy caracterizaciéon de los
distintos subproductos procedentes del atin

* Una visita técnica a las instalaciones de
FRIME, donde se realizara un estudio in situ
de los procesos de transformacién actuales,
identificando los puntos donde se generan
subproductos potencialmente
aprovechables.

* Una visita a Islandia para estudiar casos de
éxito y tecnologias avanzadas que permiten
una valorizacion integral de los subproductos
pesqueros.

e A partir de estas observaciones, se
propondran tecnologias de procesado
adaptables al entorno local con el fin de
optimizar la separacién y conservacion de los
subproductos.

e Se llevarda a cabo una caracterizacion
exhaustiva de los subproductos: frescura,
composicion nutricional y calidad
microbioldgica.

 Finalmente, se seleccionaran aquellos
subproductos con mejores propiedades
tecnoldgicas y funcionales para su uso en
futuros desarrollos alimentarios.

A2. Selecciébn vy caracterizaciéon de los
distintos subproductos procedentes del
bacalao y salmén

Esta actividad se centra en la identificacion vy
caracterizaciéon de los subproductos generados
durante la transformacion del bacalao y el salmon.

Las acciones concretas incluyen:

* Visitas técnicas a las instalaciones de la
empresa ISI, tanto en Catalufia como en
Madrid, para conocer los procesos actuales 'y
evaluar las oportunidades de
aprovechamiento.

* Un viaje a Islandia para estudiar buenas
practicas en la valorizacion de subproductos
de bacalao y salmon.

* Propuesta de tecnologias para recuperar y
estabilizar subproductos destinados a huevos
desarrollos alimentarios.

* Recogida de muestras y realizacion de
andlisis  fisicoquimicos, nutricionales vy
microbioldgicos para determinar la idoneidad
de los subproductos.

* Seleccibn de los subproductos mas
interesantes para el desarrollo de productos
innovadores basados en bacalao y salmén.

A3. Desarrollo de productos innovadores a
partir de subproductos de atin
Con los subproductos seleccionados del atun,
esta actividad tiene como objetivo desarrollar
nuevos productos alimentarios innovadores,
sostenibles y con valor afiadido.

El proceso incluye:

» Investigacion de tendencias de mercado a
través de la base de datos Mintel para
detectar oportunidades e inspiraciones.

» Disefio de prototipos a nivel de laboratorio,
con formulaciones variadas y aplicacién de
diferentes técnicas de procesado.

» Evaluacion y seleccion del sistema de
envasado mas adecuado para garantizar la
estabilidad y conservacién de los nuevos
productos.

* Pruebas piloto en planta a partir de los
prototipos seleccionados para comprobar la
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viabilidad  del
preindustrial.

e Estudio de la vida uatil de los productos
seleccionados mediante parametros
fisicoquimicos, microbiolégicos y sensoriales.

procesado a escala

A4. Desarrollo de productos innovadores a
partir de subproductos de bacalao y salmon
* Busqueda de inspiracion y benchmarking de
productos mediante la herramienta Mintel.
Desarrollo en laboratorio de diferentes
prototipos con ingredientes derivados del
bacalao y del salmon.
» Seleccién del sistema de envasado Optimo
para garantizar calidad y vida util.
¢ Pruebas en planta piloto IRTA para validar el
proceso y obtener muestras para analisis.
Estudio completo de vida util con muestreo
en cuatro puntos para determinar estabilidad
fisicogquimica, microbiolégicay sensorial.

A5. Acciones de divulgacion del proyecto

Las acciones incluyen:

e Elaboracion de material divulgativo
atractivo y comprensible (infografias,
documentos resumen, videos cortos, etc.).

» Difusion en los portales web de los socios
participantes.

* Realizacion de jornadas de transferencia
tecnoldgica en el marco del Plan Anual de
Transferencia Tecnoldgica (PATT), dirigidas
a empresas, investigadores y otros agentes
clave.

03. Resultados esperados y
recomendaciones practicas

Lider del grupo operativo

xarxa-i.cat

Al. Seleccién vy caracterizacion de los
distintos subproductos procedentes del atin
Identificacién de subproductos procedentes de la
transformacién del atin con propiedades 6ptimas
para los desarrollos previstos.

A2. Seleccion y caracterizacion de los
distintos subproductos procedentes del
bacalao y salmoén

Identificacién de subproductos procedentes de la
transformacién del bacalao con propiedades
optimas para los desarrollos previstos.

A3. Desarrollo de productos innovadores a
partir de subproductos de atun

Obtencién de productos innovadores a partir de
subproductos procedentes de la transformacion
del atun.

A4. Desarrollo de productos innovadores a
partir de subproductos de bacalao y salmon
Obtencién de productos innovadores a partir de
subproductos procedentes de la transformacion
del bacalao y el salmon.

A5. Acciones de divulgacién del proyecto
Actividades de divulgacion dentro del Plan de
difusion/comunicacion:
e Materiales divulgativos generados vy
distribuidos.
» Publicacién de informacién en linea en los
portales de los socios.
e Organizacién y ejecucion de eventos de
transferencia tecnologica.
* Visibilizacion de los resultados del
proyecto

ICELAND SEAFOOD IBERICA, SAU
Web: www.icelandseafood.com
Correo-e corporativo: info@icelandseafood.is

Otros miembros del grupo operativo (perceptores de ayuda)

FRIME
Web: www.frime.com
Correo-e corporativo: info@frime.com

Coordinador del grupo operativo

ASSOCIACIO DEL CLUSTER FOODSERVICE DE CATALUNYA

Web: www.clusterfoodservice.org
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Correo-e corporativo: info@clusterfoodservice.org

Centro tecnologico del grupo operativo

xarxa-i.cat

INSTITUT DE RECERCA | TECNOLOGIA AGROALIMENTARIES (IRTA)
Web: www.irta.cat
Correo-e corporativo: irtarta.cat

Ambito territorial de aplicacion

Provincia/s: Todas.
Comarca/s: Todas.

Ambito/s teméatico/s de aplicaciéon

Sistema de produccion agraria Silvicultura

Practica agraria Gestion del agua

Equipamiento y maquinaria agraria Climay cambio climético

Ganaderia y bienestar animal Gestidn energética

Produccion vegetal y horticultura Gestion de residuos y subproductos

Paisaje / Gestién del territorio Gestion de la biodiversidad y del medio natural

Control de plagas y enfermedades Calidad alimentaria / procesamiento y nutricién

Fertilizacién y gestion de los nutrientes Cadena de suministro, marketing y consumo

XX X0OXODOoo

Gestion del suelo Competitividad y diversificacion agraria y forestal

Oo0OooooooOoaono

Recursos genéticos

Contribucién del proyecto a las Estrategias de la UE

X

Lograr la neutralidad climatica

Disminuir el uso global y el riesgo de los plaguicidas quimicos

Fomentar la agricultura ecolégica y/o la acuicultura ecolégica

Reducir el uso de antimicrobianos en animales de granja y en la acuicultura

Reducir las pérdidas de nutrientes y el uso de fertilizantes, manteniendo la fertilidad del suelo

Mejorar la gestion de los recursos naturales utilizados en la agricultura, como el agua, el suelo y el aire

Proteger y/o restaurar la biodiversidad y los servicios ecosistémicos en los sistemas agricolas y forestales

Restituir la superficie agraria constituida por elementos paisajisticos de gran diversidad

Facilitar el acceso a Internet de banda ancha rapida en las zonas rurales

Mejorar el bienestar de los animales

O0000XKXKOODO:mO

Fomentar la forestacion y la reforestacion respetuosas con la biodiversidad

Otra informacién del proyecto

Presupuesto total del proyecto: 240.551,00 €
Financiamiento DARPA: 111.243,48 €
Financiamiento UE: 83.920,52 €
Financiamiento propio: 45.387,00 €

Convocatoria 2023
Inicio del proyecto: 2024
Estado actual: En ejecucion
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DIFUSION DEL PROYECTO

Durante el desarrollo del proyecto se prevé la realizacién de diversas acciones de difusion con el
objetivo de garantizar su visibilidad y la transferencia de conocimiento. Las acciones previstas son:

* Presentaciones divulgativas en jornadas sectoriales: Se prevé organizar un total de cinco
presentaciones del proyecto en jornadas presenciales y en linea del sector. El objetivo sera
presentar los resultados del proyecto, dirigidas a profesionales del sector, administraciones
publicas y otros agentes de interés.

Hasta la fecha, los proyectos han sido presentados durante la X Inmersion Estratégica que
tuvo lugar entre los dias 20 y 21 de febrero; y también en la Jornada para inspirar la creacion
de proyectos del dia 18 de marzo. El objetivo es que los resultados se presenten también en
tres sesiones o jornadas sectoriales mas. Se realizara, como minimo, una presentacion del
proyecto y de sus principales resultados en el marco del Plan Anual de Transferencia
Tecnoldgica (PATT); y se organizara una jornada propia de difusion de Grupos Operativos
coordinada por la UPC. Ademas, si el DACC considera oportuna la exposicion del proyecto en
jornadas o la participacion en sesiones y espacios reservados en Ferias o Congresos, también
se participara.

* Publicacion de un informe técnico: Elaboraciéon de un documento en lengua catalana,
maquetado en formato publicable y de libre acceso. El informe del proyecto recogera los
resultados, metodologias y recomendaciones derivadas del proyecto. Asimismo, se han
generado infografias en catalan, castellano e inglés sobre el proyecto para que puedan ser
facilmente consultadas y distribuidas (correo, pagina web, redes sociales, presentaciones...).

Finalmente, se han elaborado las fichas divulgativas proporcionadas por el DACC, tanto al
inicio como al final del proyecto, donde se muestran los objetivos, las actividades desarrolladas
y los principales resultados obtenidos.

* Publicaciones en pagina web y redes sociales: Redaccién de noticias y articulos sobre los
hitos y resultados del proyecto, publicados en las paginas web de los socios participantes
(beneficiarios y no beneficiarios). También se buscara comunicar el proyecto a través de las
redes sociales del CFS. Hoy ya se pueden consultar dos publicaciones en paginas web de los
participantes:

- Pagina web CFS:
= https://www.clusterfoodservice.org/noticies/valorafood-20/

Actuacion del Plan estratégico de la PAC 2023-2027 cofinanciada por:

*' R - a Unién Europea ) Generalitat
q 1 enmm -
o a Unién Europea de Catalunya


https://www.clusterfoodservice.org/noticies/valorafood-20/

Proyectos de ejecucion de grupos operativos

VALORAFOOD 2.0
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= https://www.clusterfoodservice.org/news/el-cluster-foodservice-impulsa-el-
projecte-no0/

Actuacion del Plan estratégico de la PAC 2023-2027 cofinanciada por:

- Generalitat

. de Catalunya

Cofinanciado por
la Unién Europea



https://www.clusterfoodservice.org/news/el-cluster-foodservice-impulsa-el-projecte-no0/
https://www.clusterfoodservice.org/news/el-cluster-foodservice-impulsa-el-projecte-no0/

Proyectos de ejecucion de grupos operativos

xarxa-i.cat

El Claster FoodService aposta per la revaloritzacio de
subproductes pesquers amb Valorafood 2.0

PERSONA COMUNICACIE, 30 ABIL 7035

PROSCTESENNCLIRS

Actuocis del Pia estrategic de la PAC 2023-2027 colinangada per:

B ) S,

Des del Clister FoodService, continuem avancant amb Valorafoed 2.0, una iniciativa que té com a objectiu transformar els subproductes
derivats de la inddstria del filetejat de tonyinai bacalla en productes d'alt valor afegit, mitjancant I'aplicacid de tecnalogies innovadores que
afavoreixin la reduccid del malbaratament alimentari § millorin la revaloritzacid d'aquests recursos.

Valorafood 2.0 aporta valors fonamentals que beneficien el sector pesquer i el Cliister Foodservice

- it dels tes Mitjancant I'ap eficient dels subproductes generats en |a inddstria pesquera, el

projecte contribueix a una gestit més responsable dels recursos, augmentant la seva rendibilitat | reduint als residus.

= Sostenibilitat | innovaci8: En linia amb sls nostras objectius Bgics de s ibilitat, el projecte aplica noves trecnologies de fabricacid i
emasament per minimitzar l'impacte ambiental, millorant eficiéncia dels processos productius i contribuint a una inddstria més verda i
respansable.

= Optimitzacié de la gestié de residus: Mitjancant la interconnexia de s i atics i plataformes agregades, Valorafood 2.0 millara

la gestic dels excedents | fomenta una connexia més eficient entre oferta | demanda, garantint processos més agils | adaprars a les
naressitats del mercat

= Creacid de coneixement i nous models de negoci: El projecte af; i I'intercanvi d' iencies i Impuls de la recerca aplicada per a la

transformacia de subproductes pesquers, fomentant la innovacia | abrint la porta a noves oportunitats de negoci que beneficiaran tant les
empreses participants com el conjunt del sector.

El projecte, que compta amb la participacis activa de Clister Foodservice, Iceland Seafoods, Frime, IRTA | Radi, promou la cobaboracia i
lintercanvi d'experigncies per avancar en la transformacis de subproductes pesquers, la innovacid | generant nous models de
negaci sostenibles.

#Grupsy jusCat  #lalorafood2 0 # #innovacid  #Pesca #Aprofitamentflimentari  #0isterFoodservice
#Transformacidlndustrial #Tecnologia

- Instagram CFS:
https://www.instagram.com/clusterfoodservice/p/DDKImgWRjVw/?locale=pt BR&hl=ar

2. clusterfoodservice wee

mes enicient | respectuosa amb el medi

ambient! &%

@alimentaciocat @ruralcatgencat.cat
#GrupsOperatiusCat #VALORAFOOD
#5ostenibilitat #EconomiaCircular
#ResiduZero #MalbaratamentAlimentari

Editado - 20 sem  Ver tradugdo

Ver insights Turbinar post

Qv W

e = Curtido por flandecocolab e outras 3
pessoas
4 de dezembro de 2024

@ Adicione um comentario...
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- Linkedin CFS:
https://www.linkedin.com/posts/clusterfoodservice claeqgsterfoodservice-projecte-
dacc-activity-7270067132967645184-
EoFx?2utm_source=share&utm medium=member_ desktop&rcm=ACoAACRHEEo0Bzg
OcriVpjloSbWnMWFgJvuRMUcQ

4 Claster Foodservice
m@'{! 4485 zeguidores
4 mieses « Editado « (@

‘ VALORAFOOD 2.0¢ Reduir el malbaratament alimentari al sector pesquer. €1

Des del #ClusterfFoodservice donem inici al #projecte Valorafood 2.0 impulsat per
aguest consordi  amb el suport de #DACC | ACCIO. 77

El projecte VALORAFOOD 2.0 té com a objectiu minimitzar el malbaratament
alimentari a la industria transformadora del peix, revaloritzant efs seus subproductes
i impulsant el concepte residu zero.

Mitjancant la col-laboracid d'empreses del sector, es quantificaran els excedents per
transformar-los en nous productes innovadors, promovent la sostenibilitat i ura
economia circular, A més, s'optimitzaran tecnologies de fabricacio | envasament per
garantir productes de gualitat i amb una llarga vida Gtil,

El procés es validara en una planta pilot per assegurar-ne |a viabilitat técnica i
econdmica, contribuint aix a un futur més eficient | respectuds amb el medi

ambient. @

Iceland Seafood International FRIME, S.A.LU. RADIS.L

#GrupsOperatiusCat #Sostenibilitat #EconomiaCircular #MalbaratamentAlimentari
#ResiduZero

- Pé&gina web FRIME:
https://www.frime.com/ca/frime-se-suma-a-valorafood-2-0-un-projecte-deconomia-
circular-per-reduir-el-malbaratament-alimentari/
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FRIME SE SUMA A
VALORAFOOD 2.0: UN
PROJECTE D'ECONOMIA
CIRCULAR PER REDUIR EL
MALBARATAMENT
ALIMENTARI

s, S e

A Frime, seguim ferms en el nostre A Frime aportem el nostre coneixement en la
compromis amb la sostenibilitat i la gestid i transformacio de productes de la
innovacid. Per agquest motiu, ens enorgulleix mar, especialment en l'aprofitament de
anunciar la nostra participacio en el projecte subproductes generats en el procés de
ValoraFood 2.0, una iniciativa collaborativa produccié del peix. La nostra participacio en
centrada en l'economia circulari la aquest projecte ens permet aprofundir en
valoritzacio dels excedents alimentaris. linies de treball ja iniciades dins la

. . . companyia, amb la voluntat de minimitzar
Aquest projecte, impulsat conjuntament amb I'impacte ambiental i revaloritzar matéries
IRTA, RADI S.L. i ¢l Cluster Foodservice, ha | primeres que abans es desaprofitaven.

o0 Pagina web IRTA: https://www.irta.cat/projecte/go-valorafood-2-0/

ﬁ Institut
de Recerca i Tecnologia
Agroalimentaries L'IRTA  Recerca

subproductes de la indstria del filetejat de pelx utilitzant per |
alimentari | millorar-ne la seva revaloritzaci6.

COMPARTED

. a a G a Per aconseguir aquests objectius inclou diverses actuacions, com la identificacio | quantificacio
dels excedents, adequacit de la tecnologia de fabricacid | d'envasament dels subproductes,
implementacié d'un procés productiu | 'estudi de 'escalabilitat. A més es realitzar la difusid del
projecte i dels resuitats de la innovacio.

Participants: ICELAND SEAFOOD IBERICA 5.A.U (Lider), FRIME (beneficiar), SERHS FOOD (no
beneficiari), MERITEM (no beneficiar), ICELNAD OCEAN CLUSTER (no beneficiari), PORT DE
BARCELONA (no beneficiari), MERCABANA (no beneficiar), RADI (contractat), CLUSTER
FOODSERVICE (coordinador), Institut de Recerca i Tecnologia Agroalimentaries IRTA ([OPI).

Projecte cofinangat per la UE a iravés de la infervencio 7161 del PEPAC 2023-2027

i c gat per G litat
la Unié Europea de Catalunya

- Péagina web Iceland Seafood:
https://icelandseafood.com/es/valorafood-2-0-iceland-seafood-lidera-un-proyecto-
clave-para-la-sostenibilidad-en-la-industria-pesquera/
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VALORAFOOD 2.0 Iceland Seafood lidera un proyvecto clave
para la sostenibilidad en la industria pesguera
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Se espera alcanzar siete publicaciones diferentes dentro del marco del periodo de ejecucion
del proyecto.

« Comunicacién en el ambito asociativo: Esta previsto comunicar las principales actividades
y resultados del proyecto entre los asociados del CFS mediante un total de siete publicaciones
en diferentes canales (web, revista y boletines internos).

Canales de difusion previstos:
» Pagina web Cluster Foodservice: https://espaisocis.clusterfoodservice.org/home/
» Péginas web de los participantes
» Boletin interno y revista del CFS
* Redes sociales CFS
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