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CURATS-VEGGIES: Desenvolupament d'analegs carnis d'embotits crus-curats i pernil
curat

S'estima que la poblacié humana superara els 10.000 milions de persones a principis de I'any 2050 i, si les
tendéncies de consum no canvien, aquest increment portara implicit un augment del 100% de la demanda
de la proteina animal. Els analegs carnis es consideren una alternativa més sostenible a la produccié
industrial de carn. La popularitat i la gran demanda d’analegs carnis s’explica pel nombre creixent de
consumidors que busca alternatives proteiques saludables, nutritives i amb un menor impacte ambiental.

Aquest projecte pretén desenvolupar una linia d’analegs carnis curats utilitzant excedents de cultius de
varietats autoctones tot prioritzant-ne la qualitat sensorial i nutricional.

El desenvolupament d’aquests productes va dirigit a donar suport a:

— Les petites i mitjanes empreses del sector agricola catala, valoritzant i donant sortida a la produccié de
cultius no comercialitzables, sigui per excedent de produccio o per falta d’adequacié als estandards de
qualitat de la venda al detall.

— Ales empreses de la industria agroalimentaria conscienciades de la necessitat d’un canvi de model cap
a un sistema de produccié d’aliments més sostenible.

Els productes desenvolupats, gracies a I'Gs d’excedents de cultius de varietats autdoctones contribuiran a la
reduccié del malbaratament alimentari.

Desenvolupar una linia d’analegs carnis curats utilitzant excedents de cultius de varietats autoctones, tot
prioritzant-ne la qualitat sensorial i nutricional.

Per assolir I'objectiu principal del projecte pilot, es realitzaran una série d’activitats encaminades a la
consecucid dels objectius intermedis seglients: identificacié de diferents varietats de cultius amb les
propietats optimes pels desenvolupaments a realitzar, obtencié d’analegs carnis curats innovadors i segurs,
i disseminacid dels resultats al sector agroalimentari catala i a la comunitat cientifica.

Descripcio de les actuacions dutes a terme en el projecte

Activitat 1: Seleccid i caracteritzacid dels excedents de cultius de varietats autoctones.
Activitat 2: Cerca de nous productes i ingredients.

Activitat 3: Desenvolupament d’un fuet vega amb tripa comestible.

Activitat 4: Desenvolupament d’un analeg de pernil curat.

Activitat 5: Desenvolupament d’un xorig vega.

Activitat 6: Accions de divulgacid del projecte.
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Resultats finals i recomanacions practiques

En aquest projecte s’ha estudiat el potencial de diferents fonts vegetals, prioritzant les de proximitat, per
desenvolupar analegs carnis curats.

S’han estudiat les propietats tecno-funcionals de diferents farines i s’han utilitzat en les proves de
desenvolupament de 3 tipus de producte (analegs de fuet, xoric i pernil curat).

S’han aconseguit desenvolupar 3 models de producte tot i que, a causa de la mancanca d’empreses
catalanes per aillar i texturitzar les proteines de les farines, s’han hagut de fer servir ingredients comercials
gue no eren de proximitat.

Per cada producte desenvolupat s’ha fet una prova de validacid a nivell pre-industrial.

Els resultats microbiologics obtinguts durant els estudis de vida util d’aquests productes ens han indicat la
qualitat microbiologica dels lots fabricats, perd s’ha de tenir en comptes que la vida util segura dels
productes s’ha de garantir a través de I’APPCC.

Pel que fa a la composicid nutricional presenten un menor contingut de greix i un contingut rellevant de
fibra alimentaria respecte del producte que imiten.

Tanmateix, si bé la textura s’aproxima bastant al producte a imitar, pel que fa a I'aroma i I'aspecte,
especialment en el cas de l'analeg de pernil curat, es podrien explorar noves alternatives per tal
d’aproximar-nos més al producte original.

Els 3 productes desenvolupats sén un clar exemple d’innovacid diferencial per les empreses participants en
el projecte. Aquest tipus de productes, a més d’impactar en les empreses elaboradores, en tant que utilitzen
proteines que es poden obtenir localment, també poden tenir un impacte positiu en el sector agrari catala,
orientant-lo cap a la produccié de cultius “proteics”. Tal com ja s’ha comentat, s’ha posat de manifest, pero,
la mancan¢a d’empreses catalanes per aillar i texturitzar les proteines obtingudes localment, tot i que
aquests ingredients ja sén al mercat.

Conclusions

S’han desenvolupat i validat industrialment 3 analegs de productes carnis curats (analegs de fuet, xorig i
pernil curat).

S’ha fet evident la mancanga d’empreses catalanes que facin la primera transformacié per obtenir les
proteines aillades i texturitzades a partir de fonts de proteina procedents del sector agrari catala.

El desenvolupament d’aquest tipus de productes pot representar un avantatge competitiu per les empreses
elaboradores i fer augmentar la demanda de cultius proteics de valor afegit pel sector agrari catala, aixi com
fomentar I'aparicié de transformadors primaris locals per aillar i texturitzar la proteina d’aquests cultius.

Lider del Grup Operatiu

ENTITAT: NOEL ALIMENTARIA SAU
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Coordinador del Grup Operatiu

ENTITAT: IRTA

Altres membres del Grup Operatiu (perceptors d’ajut)

ENTITAT: PERNILS LLEMENA SA

Altres membres del Grup Operatiu (no perceptors d’ajut)

ENTITAT: NOMEN
ENTITAT: GLU10 SAFE FOOD SL

Ambit/s territorial/s d’aplicacié
PROVINCIA/ES COMARCA/QUES

Barcelona, Girona i Tarragona Baix Ebre, Baix Emporda, Garrotxa, Vallés Occidental

Difusio del projecte (publicacions, jornades, multimedia...)

NOEL: https://www.noel.es/ca/noel-alimentaria-rep-una-ajuda-pel-desenvolupament-del-projecte-
danalegs-carnis-dembotits-crus-i-curats/

IRTA: https://www.irta.cat/ca/projecte/grup-operatiu-curats-veggies-desenvolupament-danalegs-carnis-
dembotits-crus-curats-i-pernil-curat/

Pagina web del projecte
No aplica.

Altra informacio del projecte

DATES DEL PROJECTE PRESSUPOST TOTAL
Data d’inici: Juliol 2021 Pressupost total: 152.512,80 €
Data final: Setembre 2024 Financament DACC: 70.529,98 €

Financament UE: 53.206,82 €
Finangament propi: 28.776,00 €

Estat actual: Finalitzat

Amb el finangament de:

Projecte finangat a través de I'Operacié 16.01.01 (Cooperacid per a la innovacid) a través del Programa de
desenvolupament rural de Catalunya 2014-2022.

Ordre ARP/113/2021, de 20 de maig, per la qual s'aproven les bases reguladores dels ajuts a la cooperacié per a la
innovacio a través del foment de la creacio de grups operatius de I'Associacié Europea per a la Innovacié en materia de
productivitat i sostenibilitat agricoles i la realitzacié de projectes pilot innovadors per part d'aquests grups, i Resolucio
ACC/1660/2021, de 27 de maig, per la qual es convoca I'esmentat ajut.

TN Generalitat de Catalunya Fons Europeu Agricola
Departament d’Accié Climatica, de Desenvolupament Rural:

WY Alimentacié6 i Agenda Rural Europa inverteix en les zones rurals
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