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RESUM
El projecte OXICOOK pretén estudiar diferents

estratégies per minimitzar el malbaratament dels »ﬁ -
productes carnis cuits llescats envasats en atmosfera \ | W) W

protectora durant la seva vida util comercial.

01. Objectius 4. Escalat pilot industrial amb la millor
- Diagnosticar la situaci6 actual de partida dels combinacié de les estratégies obtingudes
productes carnis cuits llescats en els lineals de Elaboracié a nivell pilot industrial de cadascun
venda. dels productes carnis cuits d’interes en el projecte
- Identificar i quantificar els parametres critics aplicant la combinacio de solucions optimitzades
de procés relacionats amb I'estabilitat de color amb que s’hagin obtingut els millors resultats
dels productes llescats durant la seva vida util guant a formulaci6 del producte (matéries
en els lineals. primeres, ingredients), procés d'envasament i
- Identificar estrategies de procés per estrategies de millora de I'estabilitat del color.
minimitzar la decoloracié dels productes
carnis cuits llescats durant la seva vida util ' . e
comercial. . WSELV @ ORIGEN
- Implementar a nivell pilot industrial la millor mm c:w_ T el Cmn;cmr:::? IRTA’
combinacio d’estrategies de procés. T S cene
Lider Membres beneficiaris Membres no beneficiaris | tecnalbgic
02. Descripcié de les actuacions previstes Cealame M - I
en el projecte ; Coordinador | (fecle Mispack
1. Diagnosi de partida \envtats desupory/
Estudi dels productes d’interés en el mercat e

europeu, aixi com de la interacci6 entre les Foto 1. Consorci del grup operatiu

caracteristiques dels lineals i la qualitat dels
productes. 0

IDENTIFICACID | QUANTIFICACIO DELS PARAMETRES RELACIONATS
AMB LESTABILITAT DE COLOR DE PRODUCTES CARNIS CUITS DURANT
LA SEVA VENDA EN ELS LINEALS
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procés d’envasament, durant 'emmagatzematge ki e el

- - . L) - DS DIVULGACHIO DELS RESULTATS | TRANSFERENCIA AL SECTOR
i distribuci6é i durant la seva venda en els lineals. Foto 2. Pla de treball del grup operatiu

3. Estratégies per a minimitzar la decoloracié
de productes carnis cuits durant la seva venda
en els lineals

Investigaci6 d’estrategies a traves de la
formulacié aixi com de [I'envasament dels
productes carnis cuits per minimitzar-ne la
decoloracio.

03. Resultats esperats i recomanacions
practiques

Els resultats esperats sén el desenvolupament
de productes carnis cuits llescats més robusts
mitjancant la combinaci6 d'estratégies que
inclouen la formulacié del producte, la seleccio i
ladequaci6 de materials i dels parametres
d’envasament que permetin garantir I'estabilitat
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del color durant la seva comercialitzacié. A la exposats. Tot aix0, sense afectar la seguretat
vegada, s’espera coneixer quin impacte tenen els alimentaria, vida util i caracteristiques sensorials,
nous sistemes d’il-luminaci6 LED que la gracies a l'addicié de cultius bioprotectors i/o
distribuci6 ha adoptat i com minimitzar el seu ingredients amb potencial antioxidant.

efecte per evitar el malbaratament dels productes

Lider del grup operatiu

CREACIONES AROMATICAS INDUSTRIALES, SA
Web: https://www.carinsa.com/

Correu-e corporatiu: info@carinsa.com

Altres membres del grup operatiu (perceptors d’ajut)
NOEL ALIMENTARIA, SAU

Web: https://www.noel.es/ca/

Correu-e corporatiu: noel@noel.es

JOAQUIM ALBERTI, SA

Web: https://laselva.es/

Correu-e corporatiu: laselva@laselva.es

EMBUTIDOS MONELLS, SA
Web: https://monells.es/ca/
Correu-e corporatiu: monells@monells.es

Altres membres del grup operatiu (no perceptors d’ajut)
Nom: AMETLLER ORIGEN SL

Web: https://www.ametllerorigen.com/ca/

Correu-e corporatiu: hola@ametllerorigen.cat

Nom: BON PREU SAU
Web: https://www.bonpreuesclat.cat/ca/
Correu-e corporatiu: atencioalclient@bonpreu.cat

Nom: TRANSPARENT PAPER IBERICA SL
Web: https://www.tpl.ch/

Correu-e corporatiu: info@tpl.ch

Nom: ENVASES PLASTICOS DEL TER, SL
Web: http://www.enplater.com

Correu-e corporatiu: info@enplater.com
Nom: KAO CHIMIGRAF, SL

Web: https://www.kaochimigraf.com
Correu-e corporatiu: info@kaochimigraf.com

Nom: ULMA Packaging, S.Coop.
Web: https://www.ulmapackaging.com/
Correu-e corporatiu: info@ulmapackaging.com

Coordinador del grup operatiu
ASSOCIACIO CLUSTER DEL PACKAGING
Web: https://www.packagingcluster.com/
Correu-e corporatiu: info@packagingcluster.com

Actuacio del Pla estrategic de la PAC 2023-2027 cofinangada per:

o Cofinangat per [} Generalitat
ﬁm TiRaaan - la Unié Europea

Y de Catalunya



https://www.carinsa.com/
mailto:info@carinsa.com
https://www.noel.es/ca/
mailto:noel@noel.es
https://laselva.es/
mailto:laselva@laselva.es
https://monells.es/ca/
mailto:monells@monells.es
https://www.ametllerorigen.com/ca/
mailto:hola@ametllerorigen.cat
https://www.bonpreuesclat.cat/ca/
mailto:atencioalclient@bonpreu.cat
https://www.tpl.ch/
mailto:info@tpl.ch
http://www.enplater.com/
mailto:info@enplater.com
https://www.kaochimigraf.com/
mailto:info@kaochimigraf.com
https://www.ulmapackaging.com/
mailto:info@ulmapackaging.com
https://www.packagingcluster.com/
mailto:info@packagingcluster.com

Projectes d’execucio de grups operatius

xarxa-i.cat

Centre tecnologic del grup operatiu

INSTITUT DE RECERCA | TECNOLOGIA AGROALIMENTARIES (IRTA)
Web: https://www.irta.cat/
Correu-e corporatiu: irta@irta.cat

Ambit territorial d’aplicacio

Provincia/es: Barcelona i Girona
Comarca/ques: Valles Occidental, Gironés, Osona, Garrotxa i Baix Emporda

Ambit/s tematic/s d’aplicacio

Silvicultura

Gesti6 de l'aigua

Clima i canvi climatic

Gesti6 energética

Gestio6 de residus i subproductes

Gesti6 de la biodiversitat i del medi natural
Qualitat alimentaria / processament i nutricid
Cadena de subministrament, marqueting i consum
Competitivitat i diversificacio agraria i forestal

Sistema de produccié agraria
Practica agraria

Equipament i maquinaria agraria
Ramaderia i benestar animal
Produccio vegetal i horticultura
Paisatge / Gestio del territori
Control de plagues i malalties
Fertilitzaci6 i gestié dels nutrients
Gestid del sol

Recursos genetics

OXXOKXKDODOOO
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Contribucié del projecte a les Estrategies de la UE

Assolir la neutralitat climatica

Disminuir I's global i el risc dels plaguicides quimics

Fomentar I'agricultura ecoldgica i/o I'aquicultura ecologica

Reduir I's d’antimicrobians en animals de granja i en I'aquicultura

Reduir les pérdues de nutrients i I'Us de fertilitzants, mantenint simultaniament la fertilitat del sol.
Millorar la gestié dels recursos naturals utilitzats en I'agricultura, com l'aigua, el sol i I'aire
Protegir i/o restaurar la biodiversitat i els serveis ecosistémics en els sistemes agricoles i forestals
Restituir la superficie agraria constituida per elements paisatgistics de gran diversitat

Facilitar I'accés a internet de banda ampla rapida a les zones rurals

Millorar el benestar dels animals

Fomentar la forestacio i la reforestacio respectuoses amb la biodiversitat

OoOoOoooooonoX

Altra informacié del projecte

Pressupost total del projecte: 256.066,32 €
Financament DARPA: 118.418,60 €
Financament UE: 89.333,32 €
Financament propi: 48.314,40 €

Convocatoria 2023
Inici del projecte: 2024
Estat actual: En execucio
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Data Mitja Titular Canal  Qui
comunica
21/1/2025 Online  OXICOOK, un projecte que pretén proporcionar Web Packaging
estratégies per minimitzar el malbaratament dels Cluster
productes carnis cuits llescats envasats
21/1/2025 Online  OXICOOK, un projecte que pretén proporcionar Linkedin  Packaging
estratégies per minimitzar el malbaratament dels Cluster
productes carnis cuits llescats envasats
21/1/2025 Online  OXICOOK, un projecte que pretén proporcionar Twitter Packaging
estrategies per minimitzar el malbaratament dels Cluster
productes carnis cuits llescats envasats
31/1/2025 Online  Newsletter Mensual Gener 2025 Butlleti Packaging
Cluster
3/2/2025 Online  OXICOOK Web Packaging
Cluster
4/2/2025 Online  OXICOOK: minimitzar el malbaratament dels Web La Selva
productes carnis
10/2/2025 Online  OXICOOK, un projecte que pretén proporcionar Web Monells
estratégies per minimitzar el malbaratament dels
productes carnis cuits llescats envasats
13/2/2025 Online  Oxicook linkedIn Retail
Analyst
17/2/2025 Online  NOEL participa en “OXICOOK, un projecte que Web NOEL
pretén proporcionar estratégies per minimitzar el
malbaratament dels productes carnis cuits llescats
envasats”
12/2/2025 Online @[] hashtag#Oxicook y cOmo minimizar el linkedIn  Hispack
desperdicio de productos carnicos cocidos.
13/2/2025 Online &) Sabies que el 40% dels aliments produits acaben linkedin  Bon Preu
sent residus? Esclat
19/2/2025 Online  Reduciendo el desperdicio de productos carnicos Web Interempresa
cocidos y loncheados S
3/3/2025 Online  El proyecto OXICOOK transforma la industria Web Intermpresas
carnica para minimizar el desperdicio de alimentos a
través de nuevas técnicas de envasado y
conservacion
3/3/2025 Online  Proyecto Oxicook, un paso més en la transformacion Linkedin  Techpress
de la industria carnica
3/3/2025 Online  Proyecto Oxicook, un paso mas en la transformacion Linkedin  Techpress
de la industria carnica
3/3/2025 Online  Proyecto Oxicook, un paso mas en la transformacion Web Techpress
de la industria carnica
3/3/2025 Online  OXICOOK — Estratégies per minimitzar el Web IRTA
malbaratament dels productes carnis cuits llescats
envasats
1/4/2025 Online  El grup operatiu #0XICOOK pretén proporcionar X IRTA
estrategies per minimitzar el malbaratament dels
productes carnis cuits llescats envasats.
3/3/2025 Online  El proyecto OXICOOK transforma la industria Revista IDE
cérnica para minimizar el desperdicio de alimentos a
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https://www.linkedin.com/posts/bon-preu-sau_grupsoperatiuscat-bonpreuesclat-oxicook-activity-7295728664023896064-a5ev/?utm_source=share&utm_medium=member_desktop&rcm=ACoAAAtsc1YBdoxKTJTyj3nnlcWKGp-uiPQgH_k
https://www.interempresas.net/Industria-Carnica/Articulos/588130-Reduciendo-el-desperdicio-de-productos-carnicos-cocidos-y-loncheados.html
https://www.interempresas.net/Industria-Carnica/Articulos/588130-Reduciendo-el-desperdicio-de-productos-carnicos-cocidos-y-loncheados.html
https://ide-e.com/el-proyecto-oxicook-transforma-la-industria-carnica-para-minimizar-el-desperdicio-de-alimentos-a-traves-de-nuevas-tecnicas-de-envasado-y-conservacion/
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https://ide-e.com/el-proyecto-oxicook-transforma-la-industria-carnica-para-minimizar-el-desperdicio-de-alimentos-a-traves-de-nuevas-tecnicas-de-envasado-y-conservacion/
https://www.linkedin.com/posts/activity-7302332421524348928-aYkM?utm_source=share&utm_medium=member_desktop&rcm=ACoAABbYcioBjdPk7kj9MrngpbhwDmmByl9thlA
https://www.linkedin.com/posts/activity-7302332421524348928-aYkM?utm_source=share&utm_medium=member_desktop&rcm=ACoAABbYcioBjdPk7kj9MrngpbhwDmmByl9thlA
https://www.linkedin.com/posts/techpress-es_proyecto-oxicook-un-paso-m%C3%A1s-en-la-transformaci%C3%B3n-activity-7302329327700860928-h3s8?utm_source=share&utm_medium=member_desktop&rcm=ACoAABbYcioBjdPk7kj9MrngpbhwDmmByl9thlA
https://www.linkedin.com/posts/techpress-es_proyecto-oxicook-un-paso-m%C3%A1s-en-la-transformaci%C3%B3n-activity-7302329327700860928-h3s8?utm_source=share&utm_medium=member_desktop&rcm=ACoAABbYcioBjdPk7kj9MrngpbhwDmmByl9thlA
https://techpress.es/actualidad/servicios-a-la-industria/proyecto-oxicook-paso-mas-transformacion-industria-carnica-HI17686010
https://techpress.es/actualidad/servicios-a-la-industria/proyecto-oxicook-paso-mas-transformacion-industria-carnica-HI17686010
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través de nuevas técnicas de envasado y
conservacion

7/3/2025 Online  Ponen en marcha el proyecto OxiCook para reducir ~ Web Eurocarne
el desperdicio de los productos carnicos cocidos
loncheados
7/3/2025 Online  Oxicook, un proyecto para reducir el desperdicio de  Web Distribucion
alimentos en la industria carnica actualidad
7/3/2025 Online  Oxicook, un proyecto para reducir el desperdicio de ~ Web Ip Mark
alimentos en la industria carnica
10/3/2025 Online  El proyecto OXICOOK transforma la industria Web Envaspres
carnica para minimizar el desperdicio de alimentos a
través de nuevas técnicas de envasado y
conservacion
10/3/2025 Online  OXICOOK, un projecte que pretén proporcionar Web CARINSA
estrategies per minimitzar el malbaratament dels
productes carnis cuits llescats envasats
11/3/2025 Online  The OXICOOK project transforms the meat industry ~ Web Newspackagi
to minimize food waste ng
12/3/2025 Online  Lideramos el proyecto OXICOOK para reducir el Linkedin CARINSA
desperdicio de productos carnicos cocidos
loncheados y asi ayudar a transformar la industria
carnica
11/3/2025 Online  El proyecto OXICOOK transforma la industria Web Newspackagi
cérnica para minimizar el desperdicio de alimentos ng
14/3/2025 Online  Com podem evitar que els productes carnis cuits Linkedin IRTA
llescats es facin malbé abans d’arribar al
consumidor? Amb el grup operatiu
hashtag#OXICOOK
12/3/2025 Online Lideramos el proyecto OXICOOK para reducir el Linkedin CARINSA
desperdicio de productos carnicos cocidos
loncheados vy asi ayudar a transformar la industria
carnica
18/3/2025 Online  Ced53 Linkedin  Packaging
Cluster
18/3/2025 Online  Ced53 Twitter Packaging
Cluster
20/3/2025 Online  Proyecto OXICOOK: minimizar el desperdicio de Web Infopack
alimentos de la industria carnica a través del envase
13/3/2025 Online  L'IRTA participa en OXICOOK, un projecte per Linkedin IRTA
reduir el malbaratament dels productes carnis cuits
envasats
13/3/2025 Online  L'IRTA participa en OXICOOK, un projecte per Web IRTA
reduir el malbaratament dels productes carnis cuits
envasats
12/3/2025 Presen Jornadas anuales CED53, Ponencia: Packaging, un  Esdeveni Packaging
cial elemento clave para la sostenibilidad en detergencia ment Cluster
09/4/2025 Online  OXICOOK: Un projecte gue pretén proporcionar Butlleti FECIC

estratégies per minimitzar el malbaratament dels
productes carnis cuits llescats

Taula 1. Accions de comunicaci6 i difusio del projecte OXICOOK
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